Nazwa: Operator urzgdzen do przetwdrstwa owocowo-warzywnego
Kod: 816029

Obstuguje i nadzoruje maszyny i urzgdzenia do produkcji konserw i
Synteza: przetwordw z owocow i warzyw: kompotéw, konserw warzywnych,
mrozonek, sokéw, koncentratéw, dzemdéw, powidet itp.

obstugiwanie i nadzorowanie maszyn i urzgdzen stosowanych do
wstepnej obrébki owocéw i warzyw, mycia, sortowania czy usuwania
czesci niejadalnych;

obstugiwanie i nadzorowanie maszyn do rozdrabniania surowcéw:
krajalnic, szarpakéw, gniotownikéw, przecieraczek;

obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen do obrébki cieplnej surowcéw:
blanszownikéw, podgrzewaczy, rozparzaczy itp.;

obstugiwanie i nadzorowanie tuneli zamrazalniczych do mrozenia
owocow i warzyw;

obstugiwanie i nadzorowanie pras do wyciskania soku z owocéw i
warzyw;

obstugiwanie i nadzorowanie wiréwek i filtréw do oczyszczania sokéw;
obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen do homogenizacji sokéw typu
przecierowego;

obstugiwanie i nadzorowanie stacji wyparnych do zageszczania sokéw
i przecieréw;

obstugiwanie i nadzorowanie stacji do odzyskiwania aromatéw

owocowych;

obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen suszarniczych do suszenia
Zadania owocéw i warzyw oraz do produkcji sokéw w proszku;
zawodowe: obstugiwanie i nadzorowanie urzagdzen do przygotowywania kupazy

sokéw i napojow owocowych i warzywnych;

obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen do gotowania produktéw
skrzeptych;

obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen do napetniania i zamykania
opakowan;

obstugiwanie i nadzorowanie pasteryzatoréw przeptywowych oraz
pasteryzatoréw i autoklawéw do utrwalania produktéw w
opakowaniach;

centralne sterowanie (z punktu sterowniczego) pracg urzadzen i
zespotdw urzadzen zmechanizowanych i zautomatyzowanych linii
produkcyjnych;

nadzorowanie prawidtowosci przebiegu poszczegdlnych operacji i
proceséw; regulowanie dziatania maszyn i urzadzeh podczas pracy,
kontrolowanie wskazah przyrzgddéw kontrolno-pomiarowych i
regulowanie parametréw technologicznych;

czyszczenie, mycie i dezynfekowanie obstugiwanych maszyn i
urzgdzen oraz wykonywanie podstawowych czynnosci
konserwacyjnych;

przestrzeganie instrukcji obstugi maszyn oraz przepiséw bhp.

Dodatkowe obstugiwanie urzadzen stosowanych w produkcji preparatéw
zadania enzymatycznych i pektyny;



obstugiwanie urzgdzen stosowanych w produkcji konserw

zawodowe: .
warzywno-miesnych.



